
 

Reception Dinners 
Reception dinners can be served family style or buffet – we are unable to do plated meals.  There is no charge for children 
age 3 and under.  With advanced notice, Camp du Nord can provide vegetarian, gluten‐free, or other alternatives for 
guests with dietary restrictions as requested by the wedding party.  
 
Entrees come with homemade bread, butter, salad bar, water, coffee, and choice of 2 sides. 
 

Choose One Entrée  
Slow Roasted Pork Shoulder . . . $20 per adult/$15 per child under 12 
Pork Loin . . . $20 per adult/$15 per child under 12 
Spinach and Mushroom Lasagna . . . $21 per adult/$16 per child under 12 (family‐style dining only) 
Oven Roasted Chicken . . . $22 per person/$17 per child under 12 
Wild‐Rice Cranberry Meatloaf . . . $23 per adult/$18 per child under 12 (family‐style dining only) 
Pot Roast of Beef . . .  $23 per person/$18 per child under 12 
Orange‐Chile Salmon . . . $24 per person/$19 per child under 12 
 

Choose Two Sides 
Baby Red Potatoes – roasted or steamed 
Baked Potatoes 
Brussels Sprouts 
Candy Corn 
Coleslaw 
Edamame Succotash 
Fresh Green Beans with Garlic 
Green Beans Almandine 
Mashed Potatoes with Gravy 
Roasted Broccoli 
Roasted Sweet Potatoes 
Wild Rice Pilaf 

Hors D’oeuvres 
Price per person. 

Bruschetta . . . $5 
Meat and Cheese . . . $4 
Cheese and Cracker . . . $4 
Fruit Platter (seasonal) . . . $4 
Vegetables with Dip . . . $3 
Crackers with Hummus . . . $3 
Chips and Salsa . . . $2 

Desserts 
One dessert can be added at a cost of $3 per person.  Served family style at the table. 

Blueberry Pie 
Apple Pie 
Carrot Cake 
Chocolate Cake 
 

Prices are guaranteed if reserved on or before April 1, 2019. 



Casual Dinner Buffets 
Perfect for a groom’s dinner or just a way to feed guests the day before the wedding.  

 Dinners come with water, coffee, and chocolate chip cookies. 
 

BBQ Dinner                 $15 per adult/$12 per child under 12 
Hamburgers and hotdogs with toppings and condiments (vegetarian option: black bean burgers), baked beans, coleslaw, 
chips, watermelon, and lemonade.  BBQ dinner may be served at the Northland Picnic area or Pine Pointe Pavilion for an 
extra $2 per person. 
 

Taco Bar                $15 per adult/$12 per child under 12 
Hard and soft taco shells with choice of 2 fillings (ground beef, pork carnitas, chicken), refried beans, rice, chips, salsa, and 
toppings. 
 

Sloppy Joe Bar              $15 per adult/$12 per child under 12 
Homemade Sloppy Joes on whole wheat buns served with salad bar and corn or corn on the cob (seasonal). 
 

Lunch Options 
 

Sandwich Bar               $10 per adult/$7 per child under 12 
Bread, lunch meats, cheese, chips, apples, chocolate chip cookies. Sandwich bar can be available in the morning for a 
take‐away bag lunch experience, or as a buffet. 
 

Chicken Caesar Wraps            $12 per adult/$9 per child under 12 
Chicken, homemade Caesar dressing, lettuce, herb wraps, soup, and salad bar.  Served family‐style. 
 

Soup and Sandwiches            $12 per adult/$9 per child under 12 
Grilled turkey and cheese sandwiches served with soup and salad bar.  Served family‐style. 
 

Breakfast and Brunch Buffets 
Morning options for the morning of or after a wedding.   

Breakfasts come with fresh fruit, homemade granola, yogurt, cold cereal, coffee, and water, and orange or apple juice. 
 

du Nord Brunch              $13 per adult/$10 per child under 12 
Spinach wild rice tomato quiche, ham or bacon and broccoli quiche, deli meats and cheeses, bagels, steel cut oats. 
 

Pancake Breakfast              $10 per adult/$7 per child under 12 
Blueberry pancakes, sausage, syrup, berry compote, hard boiled eggs. 
 

Scrambled Eggs              $10 per adult/$7 per child under 12 
Eggs, medley fries, sausage, biscuits with chorizo gravy 
 

Continental Breakfast            $6 per adult/$4 per child under 12 
Muffins, hard boiled eggs, yogurt. 
 
 

Prices are guaranteed if reserved on or before April 1, 2019. 
 


